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PRES et Sites de formation :

Mention :
Parcours : prénom email téléphone

Niveau d'études 106,40 HETD Anne Frédérique anne-frederique.antoine@univ-lille1.fr

Parcours : François francois.potdevin@univ-lille2.fr

5 532  HETD
Répartition HETD du SEMESTRE 1 : 54% 283,5  HETD prénom email téléphone

250 46% 238,5  HETD Sébastien sebastien.thellier@univ-artois.fr

35 % NB d'heures total proposé %

24 #REF! prénom email téléphone

12 #REF! Sébastien sebastien.thellier@univ-artois.fr

S1 S2

12 12 Nb d'heures par semaine par étudiant pour le : SEMESTRE 1 : 22,8 Heures

18,9 Heures prénom email téléphone

Nb d'heures total par étudiant pour le SEMESTRE 1 : 273 HETD Ingrid ingrid.hecquet@univ-artois.fr

Nb d'heures total par étudiant pour le SEMESTRE 2 : 227 HETD Aurélie aurelie.danis@univ-artois.fr

% du nb d'heures faites par des professionnels pour le SEMESTRE 1 : 5,29%

% du nb d'heures faites par des professionnels pour le SEMESTRE 2 : 25,16%

RESPONSABLE UE

Libellé : Nature Dispositif

Nombre 

de choix 

à réaliser

Nombre 

de choix 

possibles

Nombre 

d'heures 

CM par 

matière

Nombre 

d'heures 

TD/TP par 

matière

Nb d'heures 

total pour 

l'étudiant

CM 

Mutualisé 

Oui/Non

Nombre de 

parcours 

mutualisés

Crédits 

ECTS

Nombre de 

groupes CM
Nombre de groupes TD

Dont heures 

faites par des 

professionnels

Dispositif % Coeff
Description (durée, nombre de 

pages, etc.)
Dispositif % Coeff Description (durée, nombre de pages, etc.)

21 252 273 30 15

UE1 Disciplinaire 0 140 140 18

ECU111 Hôtellerie et Restauration Obligatoire TD 64 64 8 1 CC + CT 50% - 50% 8 Etude de cas disciplinaire CT 8 Etude de cas disciplinaire

ECU112 Préparation Culinaire Obligatoire TD 64 64 8 1 64 CC 8 Etudes de cas disciplinaire CT 8 Etudes de cas disciplinaire

ECU118 Management appliqué à la spécialité Obligatoire TD 12 12 2 1 CC 2 Etude de cas disciplinaire CC 2 Etude de cas disciplinaire

UE2 Didactique 9 40 49 6 15

ECU121 Didactique généralités en Hôtellerie et Restauration Obligatoire TD 18 18 2 1 15 CC 2
Synthèse pédagogique en éco-

droit et questions
CT 2 Questions à portée didactique en éco ou droit

ECU122
Didactique  et pédagogie de spécialité Hôtellerie-Restauration 

& Préparation Culinaire
Obligatoire TD 18 18 2 1 CC 2

Questions à portée didactique 

de spécialité
CT 2 Questions à portée didactique de spécialité

ECU123
Principes généraux de la didactique en économie gestion en 

voie professionnelle
Obligatoire CM 9 9 1 1 CC 1

Associé aux épreuves de 

didactique
CT 1 Associé aux épreuves de didactique

ECU128 TICE appliquée aux outils transversaux de l'enseignant Obligatoire
Gpe TD 

spécifique
4 4 1 1 CC 1

Dossier Numérioque de 

Compétences (DNC)
Rapport 1

Mise à jour du Dossier Numérioque de 

Compétences (DNC)

UE CNT Culture Numérique TICE 6 0 6 1

ECU18 Culture Numérique de l'Enseignant et TICE Obligatoire CM 6 6 1 1 CC 1

Dossier numérique composé 

de plusieurs travaux 

individuels ou collectifs à 

élaborer sur la plate forme de 

formation à distance suivant 

les indications du correcteur

CC 1 Amélioration individuelle des travaux

UE3 Recherche 6 0 6 2

ECU13 Recherche en didactique disciplinaire Obligatoire CM 6 6 2 1 CC 2
Curation scientifique et/ou 

écrit spécifique
CC 2 Publication scientifique

UE4 Contexte d'Exercice du Métier 0 40 40 2

ECU14 Contexte d'exercice du métier Obligatoire TD 40 40 2 1 CT 2

Epreuve commune avec UE5, 

examen écrit de 3h, synthèse 

et analyse de documents 

portant sur la connaissance du 

système éducatif, les 

politiques éducatives, les 

valeurs de la République 

CT 2

Epreuve commune avec UE5, examen écrit de 

3h, synthèse et analyse de documents portant 

sur la connaissance du système éducatif, les 

politiques éducatives, les valeurs de la 

République 

UE LV1 Langue vivante 1 0 16 16 1

ECU19a Langue vivante 1 Ecrite Obligatoire
Gpe TD 

spécifique
8 8 0,5 1 CC 0.5 Travaux écrits CT 0.5 Travaux écrits

ECU19b Langue vivante 1 Orale Obligatoire
Gpe TD 

spécifique
8 8 0,5 1 Oral 0.5 Prestation orale Oral 0.5 Prestation orale

UE5 Mises en situation professionnelle 0 16 16

Mise en situation professionnelle Obligatoire TD 16 16 0 1 Présence au stage

Libellé : Nature Dispositif

Nombre 

de choix 

à réaliser

Nombre 

de choix 

possibles

Nombre 

d'heures 

CM

Nombre 

d'heures 

TD

Nb d'heures 

total pour 

l'étudiant

CM 

Mutualisé 

Oui/Non

Nombre de 

parcours 

mutuels

Crédits 

ECTS

Nombre de 

groupes CM
Nombre de groupes TD

Dont heures 

faites par des 

professionnels

Dispositif % Coeff Description Dispotif % Coeff Description

SEMESTRE 2 23 204 227 30 60

UE1 Disciplinaire 8 90 98 15 30

ECU211 Séquence pédagogique généralités en Hôtellerie  Restauration Obligatoire TD 12 12 3 1 15 CC 3
CC1 : Présentation de séquence 

pédagogique tronc commun
CT 3

CTR : Construction de séquence 

contextualisée et à partir de documents 

professionnels

ECU212a
Séquence pédagogique de Hôtellerie-Restauration & 

Préparation Culinaire
Obligatoire TD 36 36 5 1 36 CC 5

CC1 : Présentation de séquence 

pédagogique Spécialité
CT 5

CTR : Construction de séquence 

contextualisée et à partir de documents 

ECU212b Dossier professionnel de spécialité (ESD) Obligatoire CM+TD 8 42 50 7 1 1 15 CC 7

CC2 : Dossier de didactisation et 

/ou

Epreuve Orale sur Dossier

CT 7

CTR : Construction de séquence 

contextualisée et à partir de documents 

professionnels

UE2 Didactique 9 44 53 6 30

ECU221 Didactique appliquée en Hôtellerie-Resaturation Obligatoire TD 8 8 2 1 15 CC 2
CC1 : Présentation de séquence 

pédagogique
CT 2

CTR : Construction de séquence 

contextualisée et à partir de documents 

professionnels

ECU222a Didactique de Spécialité (ESD) Obligatoire TD 16 16 1 1 15 CC 1
CC2 : Dossier de didactisation 

et/ou Epreuve Orale
CT 1

CTR : Construction de séquence 

contextualisée et à partir de documents 

professionnels

ECU222b Pédagogie en Hôtellerie-Restauration & Préparation Culinaire Obligatoire TD 16 16 1 1 CC 1 CC3 : Construction de séquence et/ou oralCT 1 CC3 : Construction de séquence et oral

ECU223 Epistémologie Obligatoire CM 9 9 1 1 CC 1 Associé aux CC1 , CC2 et CC3 CT 1

CTR : Construction de séquence 

contextualisée et à partir de documents 

professionnels

ECU228 TICE appliquée aux outils de gestion Obligatoire
Gpe TD 

spécifique
4 4 1 1 CC 1

Partie numérique des CC21 et 

CC22 ou Dossier Numérioque 
CC 1

Partie numérique de séquence ou 

Amélioration du DNC

UE CNT Culture Numérique TICE 0 6 6 1

ECU28 Culture Numérique de l'Enseignant et TICE Obligatoire
Gpe TD 

spécifique
6 6 1 1 CC 1

Dossier numérique composé 

de plusieurs travaux 

individuels ou collectifs à 

élaborer sur la plate forme de 

formation à distance suivant 

les indications du correcteur

CC 1 Amélioration individuelle des travaux

UE3 Recherche 6 0 6 2

ECU23 Recherche en didactique disciplinaire Obligatoire CM 6 6 2 1 Rapport 2 Compte-rendu d'activité(s) de recherche et/ou écrit spécifiqueCC 2
Activité de recherche

numérique

UE4 Contexte d'Exercice du Métier 0 32 32 2

ECU24 Travaux spécifiques Obligatoire TD 32 32 2 1 CT 2

Epreuve commune avec UE5, 

dossier de 10 à 15 pages 

présentant une situation 

professionnelle éclairée par 

l'expérience des stages et 

l'apport de thématiques 

travaillées en UE 4

CT 2

Epreuve commune avec UE5, dossier 

amélioré selon les recommandations du 

correcteur

UE LV1 Langue vivante 1 0 16 16 1

ECU29a Langue vivante 1 Ecrite Obligatoire TD 8 8 0,5 1 CC 0.5 Travaux écrits en lien avec la discipline et/ou l'enseingementCT 0.5 
CTR 9 : Analyse de documents

en lien avec la discipline et/ou 

ECU29b Langue vivante 1 Orale Obligatoire
Gpe TD 

spécifique
8 8 0,5 1 Oral 0.5 Restitution orale d'analyse de documents disciplinaire et/ou liés à l'enseignementCT 0.5 

CTR 9 : Analyse de documents

en lien avec la discipline et/ou 

UE5 Mises en situation professionnelle 0 16 16 3

ECU25 Mises en situation professionnelle Obligatoire TD 16 16 3 1 CT 3

Epreuve commune avec UE4, 

dossier de 10 à 15 pages 

présentant une situation 

professionnelle éclairée par 

l'expérience des stages et 

l'apport de thématiques 

travaillées en UE 4 et UE5

CT 3

Epreuve commune avec UE4, dossier 

amélioré selon les recommandations du 

correcteur

Modalités du contrôle des connaissances

Session Initiale Session de rattrapage

nom

PAUL

POTDEVIN

nom

THELLIER

nom

THELLIER

nom

HECQUET

DANIS

Responsable de mention

Responsable du parcours

Nombre d'heures  

Equivalent TD

8

SEMESTRE 1

64

18

18

13,5

TOTAL HETD SEMESTRE 2

REPARTITION DES HEURES Session Initiale Session de rattrapage

53,5

9

140

DEFINITION DU 

NOMBRE DE CHOIX 

PARMI

16

TD-TP

NB d'heures total 

par étudiant

#REF!

16

Nb d'heures par semaine par étudiant pour le : SEMESTRE 2 : 

9

238,5

8

4

13,5

4

16

40

8

16

102

6

9

16

32

16

16

57,5

8

6

32

16

9

Outil de simulation pour les maquettes MASTER MEEF

12

Equivalence 

pédagogique HETD

DEFINITION DU 

NOMBRE DE CHOIX 

PARMI

Nb d'heures pour les modules complémentaires 

TOTAL

283,5TOTAL HETD SEMESTRE 1

REPARTITION DES HEURES

12

Nombre d'heures  

Equivalent TD

Nombre de semaines d'enseignements par semestre :

2

Université d’Artois

2nd Degré 
Analyse de la saisie de la maquette

54

Charge d'enseignement totale :

#REF!

Seuil de dédoublement CM :

CAPLP Hôtellerie - restauration option organisation et 
Calcul du H/E par étudiant :1ère année

Effectif prévisionnel :

8

Mémoire UE4

libre

1

0,5

9

40

9

Responsable du site

secrétaire pédagogique du site

Seuil de groupe(s) TD :
Répartition des heures 

CM/TD-TP :

Répartition HETD du SEMESTRE 2 : 

Seuil de groupe(s) TP :

Seuil de groupe(s) spécifique(s) (contraintes matérielles) : CM

UE CNT 0,5
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